Mhuragska rte

Vorspeisen
Karotten-Orangensuppe mit Hihnchenbruststreifen 8,00
Carrot - oranges soup with chicken breast strips

Rucolasalat mit angemachtem Ziegenkdse 16,00
Arugula with marinated goat cheese

Rindercarpaccio mit Olivenmarinade und Parmesan 17,50
Carpaccio of beef with olive marinade and parmesan cheese

Chinakohl-Mangosalat mit Garnelen 16,50
Chinese cabbage and mango salad with shrimps

Kuchenklassiker

Variation vom Lachs, gebeizt, gerGuchert und Tatar,

mit Kartoffelrésti und Dill-Senf-Solze 21,00
Salmon variation with marinated, smoked and as tartare,

with hashbrowns and dill-mustard-sauce

Gebackener Rotbarsch mit Kartoffel-Gurken-Salat 19,50
Baked redfish with potato-cucumber-salad

Brathendl vom StubenkulUken auf rotem und weilRem Coleslaw 18,50
Roast chicken with red and white coleslaw

- Pier Fischmarkt des Tages - 21,50
Bunter Salat mit gebratenen Fischfilets
Mixed salad with roasted fillets of fish

Hauptgdnge
Penne Rigate mit Rahmpfifferlingen und Parmesan 17,50
Penne rigate with creamed chanterelles and parmesan cheese

Schwertfischfilet auf Teriyaki-Gemuse 29,00
Swordfish fillet on teriyaki-vegetables

Filet vom Lachs auf Rahmpfifferlingen 30,00
Salmon fillet with creamed chanterelles

Maishdhnchenbrust mit Truffelgnocchi und gerdsteten Pilzen 29,00
Corn-fed chicken breast with truffle gnocchi and roasted mushrooms

Italienischer Sauerbraten mit Kenia-Bohnen 30,00
Italian sauerbraten with kenyan beans

Dessert
Créme Brllée 8,00
Créeme brualée



