VORSPEISEN

Supp@n

Gurkensuppe mit Dillél und Rducherlachs
Cucumber soup with dill oil and smoked salmon

Provencalische Muschel-Flusskrebssuppe
Provencal mussel and crayfish soup
Salate

Rucolasalat mit angemachtem Ziegenkdse
Arugula with marinated goat cheese

Marinierter Kalbstafelspitz mit Kirbiskernol
Marinated veal with pumpkin seed oil

Salat von der Schwarzwurzel mit geréucherter Forelle
Black salsify salad with smoked trout

Caesar’s Salad mit Serranoschinken
Caesar’s salad with serrano ham

Feldsalat mit Tallegio, Trauben und Walnussen
Lamb’s lettuce with tallegio, grapes and walnuts
Carpaccio

Rindercarpaccio mit Olivenmarinade und Parmesan
Carpaccio of beef with olive marinade and parmesan

Carpaccio vom Thunfisch mit Curryél, Rauke und Kirschtomaten

Tuna carpaccio with curry oil, rocket and cherry tomatoes

Kalbscarpaccio mit Truffeldl und Parmesan
Veal carpaccio with truffle oil and parmesan

Eintopf

Karotteneintopf mit Salsiccia
Carrot stew with sausage

Bitte sprechen Sie uns gegebenenfalls auf allergene Inhaltsstoffe unserer Speisen an.
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HAUPTGANGE

Kuichenklassiker

Sauerfleisch von der Barbarie-Ente mit Remoulade 17,50
und Rosmarinkartoffeln
Pickled meat from Barbary duck with remoulade and rosemary potatoes

Koénigsbergerklopse vom Lachs mit KartoffelpUrree 18,00
Salmon meatballs with mashed potatoes

Matjesfilet nach ,Hausfrauen-Art” mit Rosmarinkartoffeln 18,00
Matjes fillet ,,housewives style” with rosemary potatoes

- Pier Fischmarkt des Tages - 21,50
Bunter Salat mit gebratenen Fischfilets
Mixed salad with roasted fillets of fish

Fisch

Filet vom Saibling auf getraffeltem Spitzkohl 29,00
Char fillet on truffled pointed cabbage

Filet vom Stor auf Rahmsauerkraut 30,00
Sturgeon fillet on lovage

Schwertfischfilet mit Teriyaki-Gemuse 29,00
Swordisch fillet with teriyaki-vegetables

Fleisch

Maishdhnchenbrust mit Traffelgnocchi und gebratenen Pilzen 28,00
Corn-fed chicken breast with truffle gnocchi and sautéed mushrooms

Kalbstafelspitz mit MeerrettichsolRe auf Wurzelgemuse 28,00
Veal boiled in water with horseradish sauce on root vegetables

Pasta

Ziegenkdsegnocchi mit jungem Spinat,

Walnussen und Parmesan 17,50
Goat cheese gnocchi with baby spinach, walnuts, and Parmesan
cheese

Fregola Sarda mit Kirschtomaten, Mozzarella 17,50
und Lachswurfeln
Fregola Sarda with cherry tomatoes, mozzarella, and diced salmon



