
Vorspeisen

Cremesuppe von geräucherter Forelle	 8,00 
Cream of smoked trout soup	

Rucolasalat mit angemachtem Ziegenkäse � 16,00 
Arugula with marinated goat cheese 

Rindercarpaccio mit Olivenmarinade und Parmesan					               17,50
Carpaccio of beef with olive marinade and parmesan cheese

 
Wasabi-Gurke mit Lachstatar� 16,50
Asian marinated cucumber salmon tartare

Küchenklassiker

Matjesfilet nach „Hausfrauen-Art“ mit Rosmarinkartoffeln	     18,50 
Matjes herring fillet „housewife style“ with rosemary potatoes	   

Rinderfiletragout „Boeuf Stroganoff“ mit Kartoffelpüree� 21,00
Beef fillet ragout “Boeuf Stroganoff” with mashed potatoes

Maultaschen vom Kalb auf getrüffeltem Spitzkohl� 18,50
Veal dumplings on truffled pointed cabbage

- Pier Fischmarkt des Tages -	 21,50 
Bunter Salat mit gebratenen Fischfilets	
Mixed salad with roasted fillets of fish

Hauptgänge 

Gefüllte Trüffelgnocchi mit gerösteten Pilzen und Parmesan    				              17,50
Stuffed truffle gnocchi with roasted mushrooms and Parmesan cheese

Filet vom Schwertfisch auf Teriyaki-Gemüse				�     30,00
Swordfish fillet on teriyaki vegetables

Kabeljaurückenfilet mit Wurzelgemüse� 30,00
Cod loin fillet with root vegetables

Lammfilet auf Ratatouille		  32,00
Lamb fillet on ratatouille

Brust vom Schwarzfederhuhn mit Gnocchi und zweierlei vom Brokkoli� 29,00
Black-feathered chicken breast with gnocchi and two kinds of broccoli

Dessert 

Preiselbeer-Parfait auf Apfelragout	 8,00
Cranberry parfait on apple ragout

Mittagskarte


